
Buffet dinatoire

À 30.00 €
Entrées (buffet):
Assortiments de crudités
Marquise de jambon cru
Saucisson de campagne
Toast foie gras au pain d’épices
Caviar d’aubergine
Plat chaud (à l‘assiette):
Rôti de veau, sauce porto
           Ou
Jambonnette de loué, sauce morilles
 Flan de pommes de terre et mousse de courgettes
Fromages:
Fromage blanc à la crème
         Ou
Fromages assortis cervelle de canut
Dessert au choix (3):
Poirier
Framboisier
Royal chocolat
Mousse passion /cassis
Mousse nougat/ framboise
Mousse poire/caramel

Café, pain

Service : Nous prévoyons un serveur pour 30 personnes et ce durant 10 heures (déplacement compris) ainsi que le personnel de cuisine, au-delà de ce forfait les heures supplémentaires seront facturé 20.00€ de l’heure par serveur et cuisinier.

Vaisselle : 1 verre à eau, 1 verre à vin, 1 assiette pour chaque plat, 

2 couteaux, 2 fourchettes, 2 cuillères, 1 flûte, 1 panière à pain,, 

1 broc à l’eau, nappage et serviette non tissé.

Option : serviette et nappe tissé 2.00 € par personne

Important : le nombre de personne prévu sera arrêté pour la facturation 72h avant la date de la réception par un écrit de confirmation.

Signature du client :  

